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'Jéﬂgya/a’@ t/mlfgﬁ/né@
— 1erprix de la revue Country Life 2019, Londres

* Ja noix a/etf}»-(y&cym & tuddle wor-torn
—— 2e prix de la revue Country Life 2019, Londres

72 crostu; ﬁlzlma, lomates
ancestrales &ﬁw'celfw

o_/¢ crostind, omelette duw gﬁ(yﬁ/oav &
Seta

o_/¢ crostind, unww/(oﬁ/né & pesto de
corcandre

2 o . . . Ay
'j@ crostue, recotla, reowsettes rotees

°_fa croustade aw parmesare
& garndure crémeuse aux
cﬁam/)g/wﬂ&

7 ﬂwuéwye/ rillette de /u/zfcm/a

72 ﬂuluéu/(ye/‘ saumorn, ﬁln@
&j'omty@ libanacs

o_/¢ tartare de thorn swr cﬁ%& de Nore

LE SALE

OJé ﬁm L gras a/f/ﬁmfaa/@ auw torclorn
& carpacco de thon — Entrée signature du
chef Eric Rupert, Le Bernardin, NY, 3 étoiles Michelin

o /o carpacceo de chatrow awux cug

Jotwres

o /o carpaccio de noix a’&JZ-jacque& a

la créme de cdrorn vert

°_fos carpacceos de gs:aamvﬂ{y/f(wﬁzw &
de lreute ﬁ/ne()/, les tartares
J’aa%le{y&s'/ do L Te & de betteraves

(/awze&

772 croguelle de crevettes & créme de
basdic

°_fos 0@% de cadlle minosa & crevettes
/Wd'gue&

° ﬁ&/to%e[fe&.///aﬁcoueccééa &sawce
tomates ancestrales




LES OEUFS'LYMPIQUES
D'ETE

*_Ja cocotle fagon normande
— chef Laurent Kleczewski, La Table D’Elka,
Varengeville-sur-mer, 1 étoile Michelin

&:ﬂm%teﬁewwwﬂbﬁw&éﬁ

— Yves, lle d'Orléans

72 m'cé%woés*e de sacson & son oe(y[a/@
cane pockhé — Yves, lle d'Orléans

°Wé bénédictan towut ern nueqge
— Yves, lle d'Orléans

o Lo lac de Jade — chef Jean Sulpice,

Le Pére Bise, Talloine, 2 étoiles Michelin

o_te nid d armocrs— chef Julia Sedefdjian,
Le Baieta, Paris, 1 étoile Michelin
°f{0/ne/elte/a'o(tﬂé@ & creéme ace
— chef Donato Russo, Le Mirador,
Menton, 3 étoiles Michelin

°_f savewr des bods
— chef Gilles Gougeon, Auberge du Vieux Puits,
Fontjoucouse, 3 étoiles Michelin

o_Je shaksthuka, moudlettes de ficelle aw

— Yves, lle d'Orléans

o /e 195, z7e — chef Frédéric Anton,

Le Jules Verne, Paris, 2 étoiles Michelin

LE SUCRE

.ﬁ :. o e,
*_fe chocolat & le cliocolat

(773 cocoﬂ@a/@(ﬁam/cﬁ&mam

(Fe & & la creme de balsamigue

o 14 fondue de chocolat blanc, menthe
& fraises de [ Te

'f’i/@(/%ltaﬂf@ aux qgrumes

Oﬁa‘/@o[e’m a la créme chantdly
& fraises de [ Tle

Oﬁ/oécé@é/wm&,mom//w

LA FRAICHEUR

o 2 canadiano

o 12 blew Ftombucha

/¢ fraise et basdlic

° L. gigerlonpe

o 12 lever du soled

o Y mapgarita canncberge blanche
o 1 Miss Purple
«Lemgito i la pastéque

o 12 solstice d'été

BIEN AU CHAUD

'ﬁéoaém 'jfécﬁococﬁ&
° ﬁéo/a’@cg@ o _/¢ Garoline de cacao
'ﬁccﬂuccwo o Jos thés

* _Lespresso o /s tisanes
. .%/WWO e fé(ye/ﬁwmat@

Tout a été propare matsor, avec passior. T est mawntenarnt terryps ae le c/gf'ymyf(f/‘ et de vous /‘gf’yfl/(’/‘ /




